
 

  

realizado por aprendices. 
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- Proceso de evaluación de aprendizajes previos, presentación e inducción al curso  

      

- Desarrollo de los instrumentos de evaluación de saberes técnicos      



- Desarrollo mapa mental de las generalidades de los microorganismos. 
 

        

 

     

 

- Reconocimiento de la importancia de los procedimientos de limpieza 
y desinfección en la industria de alimentos. 

 



        

 

    

      

 
- Socialización e identificación de las enfermedades trasmitidas por los 

alimentos.  
 


